
Speisekarte 
 

Küche durchgehend von 11:45 - 20:15 
 
 

La Dolce Vita auf dem Teller 

Mediterraner Genuss - mit Liebe gekocht 

 

Drei Bruschetta mit Olivenöl 
knuspriges Brot mit fruchtigen Tomaten, Parmesan und feiner Knoblauchnote    7,90  
 

Pinsa Margherita 
fruchtige Tomatensauce, Mozzarella, feine Tomatenwürfel und Basilikum    12,80 
 

Pinsa Rustica 
fruchtige Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons und Lauchzwiebeln  14,80  
 

Pinsa Diavola 
fruchtige Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Zwiebeln, Jalapeños, Knoblauch,  
Chiliöl & Chiliflocken - scharf!!         15,20  
 
 
 
 

Burger & BBQ Vibes 

Saftige Pattys, würzige Saucen und frittierte Beilagen - USA-Feeling auf dem Teller 
 
 

Luitpold Burger 
saftiges Rindfleisch-Patty, knackiger Salat, Gewürzgurken, Tomaten, rote Zwiebeln, 
Luitpold Burgersauce, wahlweise mit Pommes oder Salat     16,90             
 

Cheeseburger 
unser Luitpold Burger - aber mit extra „creamy Cheddar on top“     17,60 
wahlweise mit Pommes oder Salat 
 

Chili-Quinoa Burger (vegan) 
Quinoa Patty, Bohnen und Paprika mit leichter Schärfe, vegane Burgersauce,  
wahlweise mit Pommes oder Salat        16,90 

 

 

Bitte fragen Sie bei Bedarf unseren Service nach Allergenen und Inhaltsstoffen. 

                                       Alle Preise in € inkl. MwSt. 



Frisch, bunt, gesund 

Unsere Salatvielfalt mit ausgewogenen Zutaten und hausgemachten Dressings 

 

Beilagen Salat  
kleiner Frischekick mit buntem Blattsalat, Kirschtomate, Gurke und Paprika    5,50  
 

Salat Luitpold 
mit gebratenem Hähnchenbrustfilet, Käse und Champignons auf knackigem Salat-Mix   16,90 
   

Salat Caesar 
Kräuter und knackige Blattsalate, Ei, Speck, Parmesan und knusprige Croutons   16,90 
   

Wiener Brater 
Salat trifft knusprig paniertes Schnitzel - mit Körnermix und Parmesan    16,90   
 

Fischers Fritze 
mit geräuchertem Lachs, Avocado und knackigem Salat - Mix     18,90  
 

 

Hausgemachte Saucenkunst 

Unsere Dressings – 
frisch zubereitet, voll im Geschmack und perfekt abgestimmt auf unsere Salate 

 
 

Senfdressing 
herzhaft und würzig - mit zwei Sorten Senf, Ei und einem Hauch Knoblauch 
   

Luitpoldressing 

cremig und kräftig - mit dunklem Balsamico, Zwiebeln und feinem Olivenöl 
    

Joghurt-Balsamicodressing 
frisch und mild - mit veganem Joghurt, Honig und dunklem Balsamico 
    

Caesardressing 
klassisch intensiv - mit Parmesan, Knoblauch und Worcestersauce    
 

Für den kleinen Hunger sind unsere Salate auch als kleine Portion erhältlich. 😊 

 

 

 

Bitte fragen Sie bei Bedarf unseren Service nach Allergenen und Inhaltsstoffen. 

                                     Alle Preise in € inkl. MwSt. 



Knödel und Reiberdatschi 

Deftig, regional und kreativ zubereitet - alles rund um die Kartoffel 

 
 

Knödelpommes mit Aioli 
außen knusprig, innen weich - perfekt mit cremigem Knoblauchdip      6,90 
 

Reiberdatschi Margherita  
Kartoffel trifft Pizza - rustikale Basis, belegt wie der Klassiker       8,90 
 

Reiberdatschi mit Schinken & Spiegelei 
kräftig, deftig - mit Spiegelei serviert        11,80 
 

Reiberdatschi Elsass 
mit Speck, Schmand und Zwiebeln vom Flammkuchen inspiriert     10,80 
 

Reiberdatschi Norwegen 
mit Schmand, geräuchertem Lachs und frischem Dill      14,50  
 

______________________________________________ 
 

Spinatknödel - der österreichische Klassiker 
klassisch mit Bergkäse, zerlassener Butter und Salatbeilage     13,50 
 

Geröstete Knödel 
in der Pfanne gebraten mit Zwiebeln und Ei, serviert mit hausgemachtem Gurkensalat  13,50  
 

Zwei Knödel - wahlweise mit hausgemachter Braten- oder Pilzrahmsauce 

Wenn’s mal vegetarisch sein soll! .        8,90 
 
 

Unterm Strich kann man sagen - gerne auch als kleine Portion! 
 
 
 
 
 
 
 
 

Von mittags bis Schluss - ein Genuss! 
 

… lecker, auch nach 20:15 Uhr 
 
 

Gulaschtopf           
kräftig, klassisch, herzhaft          9,20 
 

Chili (vegan)  
viel Gemüse, Protein und Geschmack        7,90 
 
 
 
 
 

Bitte fragen Sie bei Bedarf unseren Service nach Allergenen und Inhaltsstoffen. 

                                     Alle Preise in € inkl. MwSt. 



Heimatküche 
 

Herzhaft, deftig und traditionsreich – so schmeckt Bamberg! 
 

 

Schwäbische Käsespätzle  
deftige Spätzle mit Bergkäse, Sahne und Röstzwiebeln aus der Pfanne    13,80 
 

Gebratene Lende - wahlweise mit Braten- oder Pilzrahmsauce 
zarte Schweinelende mit Sauce und angebratenen Spätzle     18,20 
 

Luitpolds Schinkennudeln  
Hausmannskost pur – bunte Spirelli mit Schinken und knusprigem Speck    13,80  
 

Schnitzel Wiener Art mit Kartoffelsalat, Pommes oder Bratkartoffeln 
der Klassiker - frisch paniertes Schnitzel mit Butter aromatisiert     17,20 
 

Hofbauers Currywurst mit Pommes                    
feine Wurst von der Metzgerei Eichhorn aus Viereth, mit hauseigener Currysauce                          12,90 
und knusprigen Pommes     
 

Hofbauers Leberkäs - mit Kartoffelsalat oder Bratkartoffeln 
rösch angebratener Leberkäs von der Metzgerei Eichhorn aus Viereth    10,50  
 

mit 2 Spiegeleiern - 3 € Aufpreis 
 

Wenn es nicht gerade um die Wurst geht … gerne auch als kleine Portion! 

 
 

Flammkuchen Elsass 
dünner Teig, saftig belegt mit Speck, Frühlingszwiebeln und Schmand    12,90 
 
 
 
 
 

Kleine Helden, großer Hunger 
 

Lieblingsgerichte für die Kleinen - lecker und ohne Schnickschnack 
 
 

Nudeln mit Tomatensauce         4,60 
 

Fischstäbchen mit Pommes         5,80 
 

Schnitzel mit Pommes          6,60 
 

Hausgemachte Chicken Nuggets mit Pommes      7,60 
 

Reiberdatschi mit Zimt & Zucker, dazu Apfelmus      5,60 

 
 

 

Bitte fragen Sie bei Bedarf unseren Service nach Allergenen und Inhaltsstoffen. 

                                     Alle Preise in € inkl. MwSt. 


